
Estamos en presencia de los que para muchos es considerada una de las 
tres mejores razas de carne del mundo.

Con mas de 100 años de historia en la Galicia Rural y con el objetivo 
permanente por mantener la pureza de la raza, son vacas de gran nobleza, 

de color rubio y rosa-marelo, mucosas sonrosadas y sin manchas.

Las vacas de la raza Rubia Gallega están criadas bajo un principio de 
bienestar animal, con una alimentación basada en los verdes pastos 

naturales de Galicia, completada con maíz autóctono y sin ningún tipo de 
hormonas, ni ayuda artificial.

La grasa de cobertura es uniforme, fundente y de color amarillo-crema.

Su carne de color púrpura, de excelente aroma, con poca infiltración, 
necesita de tiempos largos de maduración para conseguir la excelencia, 

tierna, jugosa y de sabor potente y persistente. Además, contiene una buena 
proporción de ácidos grasos (rica fuente energética para la salud).

Es muy reconocida por los expertos gourmets, aunque al igual que los 
buenos vinos, es una carne llena de matices y no apta para todos los gustos, 

ni para todas las economías, prsea que es una constante el aumento de la 
demanda.

El censo de vacas Rubia Gallega, su edad de cara al sacrificio y el tiempo 
necesario para que esté preparada para ser una buena carne, imposibilita 

que haya mucha cantidad de esta raza en el mercado. De ahí, nuestra 
recomendación de exigir siempre el certificado de autenticidad en su 

compra.

RUBIA GALLEGA


