HAMBURGUESA SUPREMA

HAMBURGUESA SUPREMA DE VACA

Elaborada a partir de cortes nobles, de manera artesanal, utilizando
exclusivamente carnes de vacuno 100% y siguiendo unos parametros de selecciéon

muy reconocidos por nuestros proveedores ganaderos.

Todas nuestras Hamburguesas supremas proceden de animales alimentados con
pasto y piensos naturales, no contienen gliten y se sirven congeladas.

HAMBURGUESA SUPREMA DE RUBIA GALLEGA

De la raza Rubia Gallega certificada. Con cuidados tradicionales y alimentacion
natural se obtiene lo que para muchos es la mejor carne de vaca del mundo. A
partir de esta materia prima elaboramos una hamburguesa muy especial donde

se nota la diferencia y surge la excelencia. No contiene glutten.
HAMBURGUESA SUPREMA “THE ROYAL STEAK” (La Chuleta picada)

Seleccionando las chuletas de las mejores vacas Premium gallegas en su justo
punto de maduracién en seco “Dry Aged”, hemos elaborado “The Royal Steak”,
especialmente para quienes quieran tener nuevas sensaciones olfativas y
gustativas en la mejor hamburguesa del mundo. Solo apta para quienes buscan

nuevos retos en la mejor carne. No contiene gliiten.
HAMBURGUESA SUPREMA DE BUEY

Procedente de bueyes certificados, alimentados con leche materna, pasto de alta
montana, forrajes naturales, cereales y leguminosas. Esta hamburguesa tiene un
contenido proteico y graso muy equilibrado, lo que la convierte en un producto
ideal para consumir de manera frecuente. No contiene gliten.

HAMBURGUESA SUPREMA DE BLACK ANGUS

Hamburguesa de “Black Angus” alimentado en las extensas praderas del corazéon
americano y con granos de maiz de las propias cosechas del ganadero, de raza
pura 100% certificada. Sabrosa, tierna y jugosa, con bajo contenido en grasas. No

contiene gliten.

HAMBURGUESA SUPREMA DE KOBE JAPONES “CERTIFICADO”

Un lujo a su alcance: hamburguesa procedente de Kobe japonés certificado,
una de las carnes mas apreciadas y dificiles de conseguir en el mundo. E1 Kobe
es un wagyu japonés, pero con unas condiciones muy estrictas para poder
denonimarle con ese nombre, razén por la cual es muy complicado su consumo.

La produccién de esta carne es muy limitada. No contiene gltten.




